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% COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

L’Ecrin est une cuvée qui ne se présente seulement lors des plus
belles années. Issu de nos vignes les plus agées de Syrah et de Grenache,
les vins sont élevés 15 mois en flts de chénes francais et seuls les
meilleurs sont sélectionnés pour donner l'assemblage final. La robe
d’un rubis intense sallie a un nez délicat et élegant de pivoine et de
thym, la bouche est ample et soyeuse, elle amene sur de belles notes
de cerise et de poivre blanc. Le tout se démarque par une fraicheur
remarquable. Un vin dexception pour accompagner vos moments
les plus précieux.
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% SIGNATURE

STRUCTURE
FRAICHEUR

TEXTURE

VOLUME

17
Ly

SOL ARGILO- SYRAH ET GRENACHE 15 MOIS D’ELEVAGE
CALCAIRE VIEILLES VIGNES EN FUTS

* ACCORDS METS-VINS

« Jambon braisé aux herbes de garrigue
« Gigot dagneau de 7h

« Osso buco de veau

« Fromages a pates persillées
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