AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

LAVALSE DU SOLEIL

VSIG MOUSSEUX DE QUALITE SUPERIEURE
METHODE TRADITIONELLE

% COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

La valse du soleil est un vin mousseux de qualité supérieure de méthode
traditionnelle blanc de blanc 100% Chardonnay. La robe est éclatante aux
reflets argentés annongant une belle vivacité.

Le nez est fin et discret sur de petites notes de fleurs blanches. En bouche, ses
fines bulles lui procurent une grande fraicheur qui s'allie parfaitement aux
aromes de beurre frais, de brioche typique du Chardonnay et d'un zeste de
citron jaune. Un vin mousseux qui saura vous mettre l'eau a la bouche et
honorer vos moments les plus précieux

* SIGNATURE

STRUCTURE L X & 4
FRAICHEUR 00000
TEXTURE PUPAPY
VOLUME PRSPPI

MARNES ARGILO- CHARDONNAY METHODE
CALCAIRE TRADITIONNELLE,
9 MOIS SUR LATTES

MINIMUM

* ACCORDS METS-VINS

« Tartare de St Jacques et zestes d'agrumes
« Feuilleté au comté et a la truffe noire

« Mille-feuille de betterave au fromage frais
e Chevre frais, miel et noix

SAS FAMILLE BOUSQUET
VIGNERONS EN LANGUEDOC
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